[DOMAINE DU

THERON

Le Théron 2006
MALBFC

e Terroir : Argilo calcaire
Sciderolitique

Taille : guyot simple

Enherbement sur le rang

4500-5000 pieds / ha

Age moyen des vignes 27 ans

Epamprage mécanique et manuel

Ebourgeonnage en totalité

Vendange verte 6/7 grappes par pied

Effeuillage 1 passage mécanique
1 passage manuel

Dates des vendanges : 3, 4 et 5 octobre 2006

Mode de vendange : mécanique

Cépage 100 % Malbec
Vinification température maxi 30°
Délestages

Durée de cuvaison de 15 jours
Rendement 38 hl/ha

Elevage en barriques : 14 mois
Pas de filtration

Collage a I'albumine

Alcool : 12,5°
Commercialisation : juillet 2009
Quantité : 16 600 bouteilles
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